
PRIVATE FINE DINING
Vegan menu

Tartaar van watermeloen & tomaat
met jus van snijbonen, garnituur

Green Me Up Cake met een crème van groene curry

Velouté van gerookte aardpeer met open ravioli 
van knolselderij & pijnboompitten

Risotto met paddenstoelen

Gemarineerde Romeinse sla met kerrievinaigrette,
groene asperge & groene linzencrème van zoete

aardappel

Tarte tatin met appelschuim-vanillesaus, mousse van
pure chocolade & crumble van hazelnoten

Het menu is inclusief brood, boter en amuses en exclusief dranken.

4 gangen 52,50
5 gangen 62,50
6 gangen 72,50



PRIVATE FINE DINING
Vis & vlees menu

Gekonfijte & geschroeide kabeljauw met een crème
van groene curry & een jus van snijbonen

Marbré van runderpastrami, lardo di 
Colonnata,serranoham & garnituur

Bisque van kreeft met open ravioli
van knolselderij & pijnboompitten

Risotto met paddenstoelen

Kalfswang & krokante zwezerik, crème van zoete
aardappel, gemarineerde Romeinse sla

Tarte tatin met appelschuim-vanillesaus, mousse van
pure chocolade & crumble van hazelnoten

Het menu is inclusief brood, boter en amuses en exclusief dranken.

4 gangen 57,50
5 gangen 67,50
6 gangen 77,50


